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Sommerfrische Birnentorte

Boden: 1509 Butter
300g Haferkekse
Fillung: 4009 Sahne
500g Naturjoghurt
2509 Mascarpone
1509 Zucker
(je nach
Geschmack)
12 Blatt Gelatine
1 DoseBirnen
1 Pck. Miniwindbeutel

(gefullt)

1. Butter schmelzen. Haferkekse zerbréselt in die Butter geben.

2. Auf einem Kuchenteller mit Ring verteilen, andriicken und kaltstellen.

3. Fur die Fullung Sahne steif schlagen.

4. Naturjoghurt, Mascarpone und Zucker verriihren; Sahne zugeben und verrihren.

5. Gelatine in kaltem Wasser einweichen, warm auflésen, einige EL der Masse ein-riihren
und Halfte der Joghurt-/Mascarponemasse auf dem kalten Boden verteilen.

6. Birnen abtropfen lassen; zwei Birnenhalften fur die Garnitur zurticklegen, die restlichen
Stlicke schneiden und verteilen.

7. Miniwindbeutel auf dem Kuchen verteilen und darauf die restliche Joghurt-
/Mascarponemasse geben.

8. 4 bis 5 Std. kaltstellen; Garnitur mit den Birnenstiicken nach Wunsch

Guten Appetit ...

... and Gommen Sie zu ung aufs Land
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